
HOMARD BLEU ET MANGUE VERTE
FINE GELÉE DE CLÉMENTINE

FOIE GRAS DE CANARD POÊLÉ
CONSOMMÉ DE BOEUF
CHÂTAIGNE ET DATTE

NOIX DE SAINT-JACQUES
ARTICHAUT FINEMENT TAILLÉ

SAUCE CHAMPAGNE 

SAINT-PIERRE NACRÉ
OURSIN DE KIM FRIOUL

CANETTE 
SON JUS RÉDUIT AU VIN JAUNE

ÉPINARD, CAPPELLETTI GLACÉ À LA TRUFFE

COEUR  CRAQUANT
CHOCOLAT - PASSION

 

MIGNARDISES 

MENU DÉGUSTATION
 ♥ SAINT VALENTIN  2025

Prix par personne 180€


